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ETE 2026 - PAR MICHEL WANG

POUR LA TABLE
OLIVES DE KALAMATA / 3,5€
HARICOTS BLANCS, AIL CONFIT, HUILE ROMARIN/ 4,5€
TZATZIKI, FETA, HERBES FRAICHES/ 11€
GRANDE ASSIETTE FROMAGES & CHARCUTERIE / 18 €

Sélection de la maison Laborie et de la fromagerie Duroux

ENTREES
AUBERGINE FRITE, SAUCE MISO-CACAHUETE-SESAME / 11€
GRAVLAX DE TRUITE AUX AGRUMES/ 13€

Labneh fumé, concombre pickles, aneth

PORC CROUSTILLANT AUX CINQ-EPICES / 14€
Sauce BBQ framboise chipotle

PLATS
PATATE DOUCE ROTIE / 20€

labneh aux herbes, pickles, huile pimenté aux cacahuétes, salade de pois chiches & feta

MAGRET DE CANARD / 25€ ENTIER / 35€

Riz sauté gingembre cébette et pomme de terre croustillante

SALADE COURGETTES, FRAISES, MENTHE / 18€

vinaigrette au pavot et croquettes féta
DESSERTS

TARTE FINES AUX ABRICOTS, CREME CITRON / 8,5€
GLACE FACON SUNDAY / 6,5€

Caramel beurre salé, cacahuéte OU Coulis de framboise, pistache

FONDANT CHOCOLAT/ 7,5€

praliné noisette, chantilly vanille

Prix TTC service inclus / Liste des allergénes sur demande / Origine viande : Boeuf/Porc/Poulet (France)
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. OEUF A LA COQUE / 4€ Siisp-oauELliEe

Mouillette de pain toasté, beurre demi-sel

l‘ « TARTINES GRILLEES / 4.5€

Au choix : beurre ou péte a tartiner maison ou confiture de saison maison

“ED‘ « SMASH CROISSANT / 7€

Croissant jambon fromage, beurre demi sel

Sroune™ "€ . GRANOLA/s8e

Granola noisette sarrasin, mousse yaourt citron, fruit poché

« COOKIE CHOCO-NOISETTE / 3.5€

’-___________\

. LATTE / 4,5€ . ESPRESSO, ALLONGE / 2€ . THE, INFUSION / 4,5€

. LATTE VANILLE /5€ . CAFE FILTRE / 3,5€ . CHAI LATTE / 5€

. LATTE NOISETTE / 5€ . NOISETTE / 2.5€ . MATCHA LATTE / 5€

. LATTE CARAMEL SALE /5€ . FLAT WHITE / 5€ . MATCHA LATTE FRAMBOISE / 6,5€
- DIRTY CHAI LATTE / 6,5€ . CAPPUCCINO / 4,5€ . CAROUBE CHAUD / 5€

Extra shot espresso +1,5€
Version Glacé +0,5€
Lait végétal +0,5€

Grains de café torréfiés par la Brilerie Belleville
Thés & infusions confectionnés par Happy Blue Tea
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s . HONNEUR A JEANNINE / CREME BRULEE, VERVEINE
. POESIE / ROSE CARDAMOME
>
Signatures . ,
. GOURMAND / CHATAIGNE PECAN
G€ . SAUVAGE / CAROUBE SAUGE
Creéations de boissons & base delait . LEGENDE D'AUTOMNE / CHOCOLAT BLANC PSITACHE
(de vache ou végétal) concoctées par AMANDE (by Happy blue tea)

Maison Haneul

N ———————————

Prix TTC service inclus / Liste des allergénes sur demande



« GRANOLA/ 8€

tous les dimanches de 11h a 16h

« CHARCUTERIE / 8€

noisettes, sarrasin, mousse yaourt citron, fruits sélection de la Maison Laborie (Cantal)
« BRIOCHE CARAMELISEE / 8€ « FROMAGES / 8€
chantilly au romarin, fruits et caramel, noisettes torréfiées sélection de la Fromagerie Duroux (Corréze)

. PANCAKE SUCRE / 9€

fruits, noisettes caramélisées, sirop d'érable, chantilly

« PAIN PERDU / 9€

« KIDS PANCAKES / 4,50€

confiture de saison & péate a tartiner maison

fourrée a la péate a tartiner aux noisettes et glace vanille maison *SUPPLEMENT POITRINE FUMEE +2,50€

. PANCAKE SALE* / 10€

beurre salé remanié, poitrine fumée, oeufs, sirop d'érable, Herbes

*SUPPLEMENT BACON VEGETAL +2,50€
*SUPPLEMENT SALADE +3€
**SUPPLEMENT HALOUMI GRILLE +3€

« HOT BUN * / 12€ (existe en végé)

oeufs parfaits, bacon, sauce hollandaise, chorizo, herbes

« SPRING TOAST** / 11€

tahini, tomate, concombre, grenade, herbes fraiches, dukkah

[
|
« SALADE DU MOMENT** / 11€ I 1 PLAT SUCRE
I
\

mesclun, courgette, fraise, creme de féta, menthe, pignons de pin

1 PLAT SALE

CAFE FILTRE A VOLONTE
THE GLACE A VOLONTE

LATTE / 4€
« LATTE VANILLE / 4,5€
« LATTE NOISETTE / 4,5€

- LATTE CARAMEL SALE / 4,5€ . FLAT WHITE / 4€

. DIRTY CHAI LATTE / 6€

Grains de café torréfiés par la Brilerie Belleville
Thés & infusions confectionnés par Happy Blue Tea

. ESPRESSO, ALLONGE / 2€ . THE, INFUSION / 4€

. CAFE FILTRE / 3,5€ - CHAI LATTE / 4.5€

- NOISETTE / 2.5€ MATCHA LATTE / 4.5€

MATCHA LATTE FRAMBOISE / 6€
CAROUBE CHAUD / 4€

. CAPPUCCINO / 4€

Extra shot espresso +1,5€
Version Glacé +0,5€
Lait végétal +0,5€
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I BE . SAUVAGE / CAROUBE SAUGE }
I S’ea“‘;”s de b,°’5,i°1”5 a baset delait | EGENDE D’AUTOMNE / CHOCOLAT BLANC PSITACHE |
| (de vache ou vz.ege al) concoctées par AMANDE (by Happy blue tea) |
|l Maison Haneul }|

25cl: 4€ /1L : 14€

CITRONNADE - GINGEMBRE, ROSE OU PAMPLEMOUSSE

. THE GLACE MAISON
. JUS DE BISSAP MAISON

JUS DE POMME ARTISANAL DE LA FERME DE MARTORY
SODA ARTISANAL - LIMONADE, TONIC, GINGER FIZZ, MATE

BLOODY MAMIE - VODKA, JUS DE TOMATE, CELERI & EPICES 10€, 1L 35€
SEXY MAMIE - LA VERSION DETOX, SANS ALCOOL 7€, 1L 25€

Prix TTC service inclus / Liste des allergénes sur demande / Origine viandes : France n'"n‘n



